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ヤギミルクの特徴

栄養豊富で

母乳に近い

牛乳アレルギーの

人でも飲みやすい

栄養価の高さから

医学面でも注目

春〜秋まで



１20ℓのミルク

１2kgのチーズ
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チーズの種類

モッツァレラなどのフレッシュタイプ

カマンベールなどのソフトタイプ

青カビタイプ

塩水などで磨くウォッシュタイプ

ゴーダチーズなどのセミハードタイプ

水分が少なく硬いハードタイプ

ホエーから作るリコッタチーズ



低温殺菌

乳酸菌添加

レンネット添加

バットへ移す

ミルクを受け入れる

























www.y-kosan.com


